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Liebe Giste,

die Lammetal GmbH mit ihren verschiedenen Angeboten ist eine Einrichtung der Lebenshilfe.
Unsere Angebote sind offen fiir alle Menschen mit Behinderung und wir verstehen uns als

»,Ein Unternehmen mit sozialem Auftrag“. Menschen mit Behinderung sind fiir uns gleich-
berechtigte Partner.

Mit dem Restaurant Miara haben wir unsere Angebote in der Werkstatt um den Bereich ,,Gastro-
nomie“ erweitert. Menschen mit Behinderung arbeiten hier unter fachlicher Anleitung und sind im
Service, in der Kiiche, bei der Planung der Caterings und Feiern und der Warenannahme tétig.

Guter Service, beste Qualitiit, Leidenschaft und Personlichkeit sind dabei ,,inklusive*!

Egal, ob Sie eine groBe oder kleine Feier planen, im Restaurant Miara finden Sie garantiert die
passende Raumlichkeit. Ob Party oder Hochzeit, Firmenfeier, Geburtstagsfeier, Weihnachtsfeier,
Vereine, Konfirmation, Kommunion, Taufe oder eine andere Feierlichkeit. Bei uns finden Sie ein
wunderschones, modernens Ambiente, ganz individuell auf Sie abgestimmt.

Das Miara bietet am schick gedecktem Tisch Platz fiir bis zu 100 Personen.
Mit Partycharakter haben sogar bis zu 130 Giste Platz.

Die Moglichkeiten sind vielfiltig! Ob traditionelle oder internationale Kiiche, ob Sekt oder ein kiih-
les Bier. Das Miara-Team stellt an sich die hochsten Anspriiche und arbeitet mit Hingabe, wenn es

um Thre Feier geht. Wir laden Sie gern zu einem unverbindlichen Gesprich bei uns im Haus ein.

Wir freuen uns auf IThren Anruf oder Ihre E-Mail!
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Egal, ob Sie eine groBe oder kleine Feier planen, im Restaurant Miara finden Sie garantiert
die passende Riumlichkeit. Ob Party oder Hochzeit, Firmenfeier, Geburtstagsfeier,
Weihnachtsfeier, Vereine, Konfirmation, Kommunion, Taufe oder eine andere Feierlichkeit.

Bei uns finden Sie ein wunderschénes, modernens Ambiente, ganz individuell auf Sie abgestimmt.

Gastraum

Bar




Buffetraum

Terrasse




Dekorationen o u—" /

Organza Stoff weil3 ;

Silberne 3-armige Tischkerzenleuchter inkl. Kerzen
Stehtische mit weilen Hussen

Menii- und Qetrﬁnkekaﬂe vom Haus

Servietten-farbig

f

DEKORATION

1,50 € /lIfm.
2,00 €
2,00 €
kostenfrei

kostenfrei

Sie planen eine umfassende Tischdekoration mit frischen Blumen und
‘zusitzlicher Dekoration? Gerne empfehlen wir Thnen Floristen, die Ihre

Dekorationswiinsche umsetzten.



Damit Ihre Feier ein unvergesslicher Abend wird, méochten wir Thnen unseren
DJ vorstellen. Von den neuesten Hits, iiber Klassiker bis hin zu Schlagern, gibt
er alles, um Ihr Tanzbein auf unser Parkett zu bringen!

Im DJ-Paket ist enthé\:lten: ‘

« DJ Komplettanlage (2 Hochtoner inkl. 2 Subwoofer)
o DJ-Set ; %

« Mobile DJ Stand

« Lichteffekte-Set (LED)

« Nebelmaschine

Preise

Geburtstag

 550,00€

. Dauer: 7 Stunden ‘

« ab 2.00 Uhr kostet jede weitere Stunde 50,00€

Hochzeit-Special

» 750,00 €

« Dauer: 7 Stunden

+ ab 2.00 Uhr kostet jede weitere Stunde 50,00€
« Intensives Vorgesprach, zusatzliche Lichteffekte
« Umfangreiches Entertainmentprogramm



Wie mochten Sie Thre Giste empfangen?

Bei schonem Wetter konnen Sie Ihre Gaste gerne unter freiem Himmel auf
unserer Terrasse mit Stehtischen empfangen.

Aperitif / Digestif

« Klassischer Sektempfang Sektglas 0,11 18,50 €/ geoffnete Flasche
mit Orangensaft Sektglas 0,11 7,50 € / geoffnete Flasche

» Erfrischender Hugo Sektglas 0,11 3,90 € / Glas

o Blue Curacao Sekt Sektglas 0,11 3,90 € / Glas

+ Sekt Cassis Sektglas 0,11 3,90 € / Glas

« Havelwasser Sektglas 0,11 3,90 € / Glas

« Aperol Spritz Sektglas 0,11 3,90 € / Glas

« Campari-Orange Sektglas 0,11 3,90 € / Glas

» Schnaps 4cl 3,90 € / Glas

o Bier Weinglas 0,2 1 2,50 € / Glas

Alkoholfreie Alternativen

o Alkoholfreier Sekt Sektglas 0,11 2,90 € / Glas

« Holunderbliitenschorle mit Limette Sektglas 0,11 2,90 € / Glas

« Rhabarber-Minz-Schorle Sektglas 0,11 2,00 € / Glas

Gerne begleiten wir Thren Empfang zusatzlich mit einem herzhaften

oder siiBem Flying Buffet.
Verschiedene Fingerfoodvarianten

Kleine Kuchenhappchen

(3-4 Stiick)

9,90 € / Person
3,90 € / Person



Kuchenbuffet - Variante 1:
3 Blechkuchen Threr Wahl
(z.B. Bienenstich, Butterkuchen, Obststreusel)

Kuchenbuffet Variante 2:
(1 Sahnetorte & 2x Blechkuchen Threr Wahl)

Kaffee Kanne 1,21
Tee Kanne 1,21
Kakao Kanne 1,21

4,90 € / Person

7,00 € / Person

9,90 €
8,00 €

8,00 €

Kaffeespezialititen und sonstige Getranke werden separat nach Verbrauch berechnet.
Kaffeesahne, aufgeschaumte Milch sowie Zucker sind selbstverstandlich inklusive!

Gedeckpreis

2,50 € / Person



Fingerfood-Buffet
9 Komponenten
jede weitere Komponente

23,90 / Person
ab 2,90 / Person

Fleisch - 2 zur Auswahl

Hiahnchen in Eihiille am Orangenspiel3
Hahnchen-SpieB mit Honig-Senf-Schmand

und Chiliflocken

Mettbillchen auf Ananas Chutney
Rinder-Zigarrenrollchen auf Chop-Suey-Gemiise
Kleine Putenschnitzel mit Chili-Gurken-Salat
Mini-Burger Rind und Pute

MelonenspieBe mit Parmaschinken

Datteln im Speckmantel

zusdtzliche Komponente: 3,90 € / Person

Fisch- 1 zur Auswahl

Garnele auf Algengemiise

Garnelen im Backteig mit Tomatenwiirfeln
Rauchlachstartar auf Brotchips

Cracker belegt mit Lachscreme

Cracker belegt mit Forellencreme

zusdtzliche Komponente: 4,50 € / Person

Vegetarisch - 4 zur Auswahl

Frittierte Schafskisebillchen auf Bulgur Salat
Flammkuchenhappchen (Y2 vegetarisch)
Anti-Pasti-Schilchen

Champignon-Kopfe mit Tomatencreme-Fiillung
Rosti-Taler mit Schnittlauch-Schmand

und Parmesan

Auberginenrollchen mit Schafskasefiillung
Wraps verschieden gefiillt (vegetarisch moglich)

zusdtzliche Komponente / 3,50 € pro Person

Dessert - 2 zur Auwahl

GrieBflammerie mit Himbeersauce
Schokoladen-Brownie

Mousse au Chocolat geschichtet dunkel und weif3
Erdnussbuttermousse mit Popcorn
Lebkuchenmousse mit Spekulatiuscrunch
Macarons gefiillt mit Fruchtcreme

zusdtzliche Komponente: 2,90 € / Person
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BUFFETS

Miara-Buffet
Ab 20 Personen 34,50 € / Person

Tomate Mozzarella mit frischem Basilikum

Antipasti-Platte - Bruschetta - Parmaschinken mit Melone
Italienische Wurst- und Kéasespezialititen mit Ciabatta und Butter

***

Saltimbocca vom Schweinefilet mit Parmaschinken und Salbei mit Rosmarinkartoffeln,
Gemiise der Saison mit Sauce Hollandaise

Hahnchenbrust mit mediterranem Pfannengemiise dazu Pasta Variationen
Lachs in Zitronensauce, dazu Blattspinat und Risi e Bisi

Alternative: gratinierter Blattspinat mit Nusschampignons, Sesamkartoffeln,
Schafskisesauce und Pinienkerne

***

Duette von weiler und dunkler Mousse au Chocolat
mit frischem Obst im Weckglas

Tiramisu im Weckglas

11



Schnitzel-Buffet
Ab 20 Personen 19,90 € / Person

Salatbuffet

KX

Schweineschnitzel - Hahnchenschnitzel
Sahnesauce mit frischen Pilzen
Pikante Paprikasauce
Sauce Hollandaise (auch als Chili-Hollandaise moglich)
Petersilienkartoffeln - Steak House Pommes
Gemiiseplatte der Saison mit Sauce Hollandaise
Vegetarische Alternative: Kohlrabischnitzel

*x*

Stracciatella Dessert mit Himbeer-Sauce

12



Vegetarisches & Veganes Buffet
Ab 20 Personen 24,90 € / Person

Karotten Ingwer Suppe mit Baguette
(wird am Tisch serviert)

*x%
Tomate Mozzarella mit frischem Basilikum
Antipasti Variation
Salatplatte mit Himbeer-Vinaigrette
*x%

Griine Bandnudeln an Ratatouille Gemiise
Gemiisefrikadellen auf Tomaten-Krautersauce
Brokkoli-Kase Auflauf
Semmelknodel - Sesamkartoffeln
Champignons auf Rahmsauce
*xx
Zitronencreme

Schwarzwalderkirschereme
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Party-Buffet
Ab 20 Personen

24,50 € / Person

Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum
Party-Brotchen - Dipvariationen - Party-Wraps
Mini-Mettballchen mit Zwiebelringen

**¥*

Currywurst mit Pommes
(/2 Wiirste)

Spaghetti-Station mit verschiedenen Soen und Toppings
TomatensoBe - SahnesoBe - Pesto - Schinken - Parmesan - Oliven

Hahnchenstreifen - Fetakase - mediterranes Gemiise

Burger-Station mit Pulled Pork & Pulled Chicken
SiiBkartoffelpommes - Cole Slaw Salat

**k¥*

Waffelstation mit heiBen Kirschen, Sahne und Vanille Eis
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BUFFETS

BBQ-Night-Buffet
Ab 20 Personen 39,90 € / Person

*** Frisch vom Grill ***
Gefiillte Auberginen mit Schafskise
Gemiise der Saison - Fetakiase - Champignons in Krautermarinade
marinierte Schweinenacken- und Hahnchenbruststeaks
mariniertes Rindfleisch - Bratwurst
Lachs mit frischen Limettenscheiben - Garnelen-Spiefe
*** Vom Buffet ***
Gebutterte Maiskolben
Brotauswahl mit unterschiedlichen Dip’s und Krauterbutter
Rosmarinkartoffeln mit Krauter-Dip
Verschiedene Dip“s und Grillsaucen - Senf und Ketchup
Salatvariationen - Nudelsalat - Kartoffelsalat - Cole Slaw Salat
*** Dessert ***
Bananen vom Grill mit Sirup oder Schokosauce

Marshmallow-SpieBe vom Grill - Frische Fruchtspiefe mit Minze
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BBQ-Night-Buffet

Vegetarisch & Vegan

Ab 20 Personen

39,90 € / Person

*** Frisch vom Grill ***

Marinierte GemiisespieBe - Hausgemachte Gemiiseburger
Seitan-Bratwiirste - Auberginenpackchen mit Rauchertofu
Mediterran marinierte Seitansteaks
Halloumi-Grillkase - Marinierter Hokkaidokiirbis
Gegrillte Ananas mit Chilli-Ahornsirupmarinade
¥** Vom Buffet ***

Gebutterte Maiskolben - Rosmarinkartoffeln mit Krauterdip
Couscous-Salat mit frischem Gemiise und Minz-Joghurtsauce
Mediterraner Kartoffelsalat - Bauernsalat mit Schafskise (separat)
Pastasalat mit roter Paprika und Radieschensprossen
Verschiedene Dip”“s und Grillsaucen - Senf und Ketchup
Brotauswahl mit Krauterbutter
*** Dessert ***

Zitronencreme - Mandel-Kokos-Creme

16



Spargel-Buffet

Ab 20 Personen

39,90 € / Person

Gebackener Stangenspargel mit Knoblauchdip
Griiner Spargelsalat mit frischen Erdbeeren vom Feld
Spargelcremesuppe mit Baguette
*wx
Schnitzel vom Schweinelachs mit Twister Fries
Hahnchenbrustfilet Natur mit Salzkartoffeln
Zanderfilet mit Basmatireis
frischer Butterspargel
Sauce Hollandaise - Barlauch-Hollandaise - zerlassene Butter

*¥¥

Erdbeer-Tiramisu im Weckglas
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Griinkohl-Buffet
Ab 20 Personen 19,90 € / Person

Hausgemachte Hithnersuppe
®x%
Frischer Griinkohl
Bauchfleisch
Frische sowie geraucherte Bregenwurst
Kasseler

Salzkartoffeln

®x%
Rote Beerengriitze mit Vanillesauce

Mousse au Chocolat an Himbeersauce
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MENUS

Meniivorschlige

Menii I 21,90 € / Person
Menii IT 24,90 € / Person
Menii III 24,90 € / Person

Menii I

Tomaten-Gemiisecremesuppe unter Pestosahne
*¥%

Gebratene Poulardenbrust an Kriuterjus, Vichy-Karotten und zweierlei Reis
*¥%

GrieBflammeri an Himbeersauce

Menii IT

Feine Krautercremesuppe
KKK

Gebratene Lachstranche auf Blattspinat in WeiBweinschaum und Dill-Kartoffeln
KKK

Tiramisu mit Amaretto und Fruchtgarnitur

Menii 111

Rinderkraftbriihe Royal

***

Schweinefiletspitzen in Waldpilzrahmsauce, Butternudeln und buntem Salat
* %%

Beerengriitze mit Vanilleeis und Sahne
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verschiedenen Géngen Thre Favoriten und wir erstellen Thnen ein individuelles Angebot.

Vorspeisen

Antipasti
Buscetta
Salatbuffet
Vitello Tonato

Caprese

Suppen

Hochzeitssuppe
Tomatencremesuppe

Mohren-Ingwer-Kiirbis-
Kokos-Cremesuppe

Spargelsuppe (Saison)
Gazpacho (kalte Gemiisesuppe)
Minestrone

Brokkolisuppe

Hauptgang

Hahnchen in Weiweinsauce

Schweine- und/oder
Hahnchengeschnetzeltes

Lachs in Zitronensauce

Saltimbocca vom Schwein
und/oder Hahnchen

Krustenbraten in Brauhaussauce
Zweierlei Fischfilet Mediterran
Putenrollbraten

Rinderschmorbraten in
Burgundersauce

Kein passendes Menii dabei?
Lassen Sie uns Thr Menii gemeinsam zusammenstellen, wihlen Sie einfach aus den

oo

Dood O od

Do oo dd

Beilagen

»  Gemiiseplatte der Saison
mit Sauce Hollandaise

«  Mediterrane Gemiisepfanne
+  Rahmwirsing

«  Petersilienkartoffeln

+  Rosmarinkartoffeln

«  Dijonsenf-Kartoffelpiiree

«  Kartoffelgratin

e Butterreis

+  Kroketten

«  Kartoffelrosti

«  Steak House Fries

Saucen
»  Bratensauce
+  Champion-Sahnesauce

o Sauce Hollandaise

Dessert
e Tiramisu
Panna Cotta

e Duett von weiBer und dunkler
Mousse au Chocolat

o Créme Briilée

«  Zwei Kugeln Eis mit
heiBlen Kirschen

OOooogooog o

NN

OO0 do
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HOCHZEITSSPECIA

Unser Hochzeitsspecial fiir Sie!
Denn es ist Ihr Tag.

All inclusive 89,90 € / Person

Das Hochzeitsmentii fiir IThre Hochzeit muss passen wie das
Brautkleid, am schonsten Tag des Lebens sollten Sie kein Risiko
eingehen. Uns ist es am liebsten, wenn wir Sie schon in der frii-
hen Planungsphase unterstiitzen diirfen, um mit Thnen im Ge-
sprach unsere bewihrten Checklisten durchzugehen. So konnen
Sie sich am Ende sicher sein nichts Ubersehen oder vergessen
zu haben. Fiir uns ist Thre Hochzeit zwar etwas ganz Besonderes
aber zum Gliick nichts Neues.

Dieses Angebot beinhaltet ein reichhaltiges, kalt-warmes Buffet
sowie eine Getrankepauschale von 7 Stunden. Sie konnen den
Beginn gerne individuell festlegen. Danach berechnen wir die Ge-
tranke nach Verbrauch.
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Hochzeitsspecial
Allinclusive 89,90 € / Person

Empfang
* KK
Klassicher Sekt/O-Saft Empfang
Fingerfood (3-4 Stiick pro Person)

Vorspeisen
K X%
Klassische Hochzeitssuppe
Bunte Salatplatte mit verschiedenen Dressings
Caprese (Tomate Mozzarella) - Vitello Tonnato
Variationen von Rauchfisch
Antipasti Platte - Bruschetta - Parmaschinken mit Melone

Hauptginge
K %%
Saltimbocca vom Schweinefilet mit Parmaschinken und Salbei
Héahnchenbrust in WeiBwein Sauce und Butternudeln
Lachs in Zitronensauce mit Risotto
Gratinierter Blattspinat mit Nusschampignons und Schafskisesauce
Frisches Marktgemiise mit Sauce Hollandaise
Mediterranes Pfannengemiise
Sesamkartoffeln - Kartoffelgratin - Butterspétzle - Rosmarinkartoffeln

Desserts
* K%

Duette von weiBler und dunkler Mousse au Chocolat mit frischem Obst
Créme briilée - Grieflammerie an Himmersauce

Mitternachtssnack
H X ¥

Currywurst mit Baguette oder Gulaschsuppe

Inklusive Getrianke
* KK

Softgetranke - Kaffee - Bier - 1x Weilwein - 1x Rotwein - Longdrings - Schnaps
22



Mitternacht-Snacks

Brezeln mit Butter und Schnittlauch
2,00 €

**k*

Herzhafte Gulaschsuppe mit frischem Baguette
3,00 €

***

Internationale Kasespezialititen mit frischem Obst garniert,
frischem Baguette und gesalzener Butter

4,90

Kx*

Currywurst in klein geschnittenen Happchen
mit Currysauce und Baguette
4,90 €

***

Chilli con Carne
4,90 €
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Getrinkevarianten
Unsere Getrankepausschalen sind jeweils fiir 7 Stunden giiltig.
AnschlieBend berechnen wir die Getranke nach Verbrauch ab.

Getrinke nach Verbrauch

KHX

Variante 1 (ab 20 Personen)

Softgetranke - Kaffee
19,90 € pro Person

***

Variante 2 (ab 20 Personen)

Softgetranke - Kaffee - Bier - 1x Weilwein - 1x Rotwein
31,90 € pro Person

FRX

Variante 3 (ab 20 Personen)

Softgetranke - Kaffee - Bier - 1x Weilwein - 1x Rotwein - Longdrings - Schnaps
39,90 € pro Person
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CATERING

Lust auf ein Catering?

Selbstverstandlich liefern wir Thnen unsere Buffets und Fingerfood-Variationen
direkt zu Thnen nach Hause oder an die gewlinschte Adresse.

Die Lieferung innerhalb Hildesheims und der Aufbau sind kostenlos.
Bei der Anlieferung muss eine Toleranz von 15 Minuten einkalkuliert werden.

Anfahrtspauschale innerhalb Hildesheims: kostenlos
Anfahrtspauschale auBerhalb Hildesheims: ab 7,50

Wiihlen Sie zwischen folgenden Buffets:
» Fingerfood-Variationen

+ Schnitzelbuffet

» Mediterranes Buffet

Thnen fehlt das notwendige Geschirr? Kein Problem, unser umfangreiches Equipment
stellen wir Thnen gern gegen einen kleinen Aufpreis zur Verfiigung!

« 1 Vorspeisenteller
« 1 Hauptgangteller
« 1 Dessertschale

+ Bestecke

+ Duni-Servietten

Pro Person 2,50 € (inkl. Reinigung)
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